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ABSTRACT 

The phytochemical and pharmacological characterization of the fruit Hieronyma macrocarpa (motilón) was 

carried out to determine its potential use as an active pharmaceutical ingredient in various industries[1]. For this 

purpose, the polar extract of the fruit was obtained from the endocarp (pulp) and exocarp (peel), using ultrasound-

assisted maceration, using 96% ethanol acidified to pH 3 with 1M citric acid as solvent.  For phytochemical 

characterization, colourimetric techniques were used: ferric chloride, Shinoda, Roshenheim, TLC, and phenolic 

compounds, flavonoids, and anthocyanins were quantified [2]. For pharmacological characterization, antioxidant 

capacity was determined using ABTS and DPPH techniques [3]. The results obtained show that the polar extract 

of Hieronyma macrocarpa has a high content of polyphenolic compounds (39 ± 1.5 mg gallic acid/ 1 g of extract) 

and antioxidant activity (ABTS: 222 ± 5.2 mM Trolox/g extract and DPPH: 67 ± 1.5 mM Trolox/g the extract), 

which constitutes raw material of interest, as it is a source of antioxidant active ingredients and possible source 

of molecules of importance, which could become used in the food, cosmetic and pharmaceutical industry. This 

research establishes new results that project the evaluation in different pharmacological models in the polar extract 

of Hieronyma macrocarpa (motilon) and deepen its chemical composition. 
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RESUMEN 

Mediante el presente estudió se caracterizó fitoquímica y farmacológicamente el fruto Hieronyma macrocarpa 

(motilón) con la finalidad de determinar su uso potencial como ingrediente farmacéutico activo para ser empleado 

en diferentes industrias [1]. Para ello, se obtuvo el extracto polar del fruto partiendo del endocarpio (pulpa) y 

exocarpo (cáscara), por medio de maceración asistida por ultrasonido, usando etanol 96% acidificado a pH 3 con 
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ácido cítrico 1M como solvente.  Para la caracterización fitoquímica se realizaron técnicas colorimétricas: cloruro 

férrico, Shinoda, Roshenheim, CCD y se cuantificaron compuestos fenólicos, flavonoides y antocianinas [2]. Para 

la caracterización farmacológica se determinó la capacidad antioxidante por medio de las técnicas ABTS y DPPH 
[3]. Los resultados obtenidos permiten establecer que el extracto polar de Hieronyma macrocarpa cuenta con alto 

contenido de compuestos polifenolicos (39 ± 1,5 mg ácido gálico/ 1 g de extracto) y actividad antioxidante 

(ABTS: 222 ± 5,2 mM Trolox/g el extracto y DPPH: 67 ± 1,5 mM Trolox/g el extracto), que se constituye en 

materia prima de interés, ya que es fuente de ingredientes activos antioxidantes y posible fuente de moléculas de 

importancia, que podría llegar a ser usada en la industria alimentaria, cosmética y farmacéutica. Esta investigación 

establece nuevos resultados que proyectan la evaluación en distintos modelos farmacológicos en el extracto polar 

de Hieronyma macrocarpa (motilón) y profundizar su composición química 
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