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ABSTRACT
The concepts and processes from green chemistry are of great interest when applied

to phytochemistry, both in the research field and in the industrial production field.
On the one hand, green chemistry tends to reduce both energy costs and waste
production, with the expectation to make the processes sustainable (1). On the other
hand, phytochemistry studies can contribute to the consolidation and
competitiveness of agroindustry. In our research group we have contributed to the
green chemistry-phytochemical horizon in terms of the design and implementation
of green and sustainable extraction processes. In that approach, functional-
compounds have been obtained from conventional and non-conventional
biomasses (e.g., agro-food by-products) (2, 3). Such approach contribute to the
development of the food, pharmaceutical, and cosmetic industries. In this
opportunity we present the results that the Grupo de Investigacion en Quimica de
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Alimentos-GIQA has achieved in recent years and the potential impact of those
results on the agroindustry field and other related production lines.

Key words: Pressurized fluids extraction, pectins, antioxidants, antiproliferative
activity.

RESUMEN

Los conceptos y procesos generados desde la quimica verde cobran gran interés al
ser aplicados a la fitoquimica, bien en el ambito investigativo como en el de la
produccion industrial. La quimica verde propende por disminuir tanto gastos
energéticos, como la generacion de residuos, con la expectativa de hacer los
procesos sustentables (1). Por otra parte, los estudios en fitoquimica pueden aportar
a la consolidacion y competitividad de la agroindustria. Nuestro aporte al horizonte
quimica verde-fitoquimica consiste en disefiar e implementar procesos de
extraccion verdes y sostenibles para la obtencion de compuestos de alto valor
funcional a partir de biomasas convencionales y no convencionales (2, 3), como
los sub-productos agroindustriales, con el propodsito de contribuir al desarrollo de
las industrias alimentarias, farmacéutica y cosmética. En esta oportunidad se
ilustran los resultados que el Grupo de Investigacion en Quimica de Alimentos-
GIQA ha alcanzado en los ultimos afios y su potencial incidencia en la agroindustria
y demas reglones de produccion asociados a ésta.

Palabras clave: Extraccion con fluidos presurizados, pectinas, antioxidantes,
actividad antiproliferativa
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